IL CLUB DEI BUONGUSTAI DI BERGAMO

e lieto proporre ai propri Soci

Mercoledi 20 Luglio 2016
alle ore 20,00

Una serata sul tema:
Za cucina giapponese a Bergamo:
l’ wultima novita”

PRESSO IL RISTORANTE

"KURA"

Via Giorgio e Guido Paglia, 2 - Bergamo
tel. 035 0332532 - 327 0562897

http://www.kurabergamo.it/
http://www.miyabibergamo.it/



Il team di cucina propone i seguenti menu:

MENUN. 1 MENU N. 2
(tutto cotto) (misto: cotto e crudo)
- Gamberi Kataifi 3pz - Gamberi Kataifi
- Spring Rolls di Salmone 3pz - Insalata Kaisen
- Insalata di Tofu - Carpaccio Mix Scottato
- Tonno Croccante - Nighiri di Salmone 3pz + Tonno 3pz
- Uramaki California Crispy - Uramaki Chef Speciale*
- Uramaki Chef Speciale* - Uramaki Chef Olio Caldo*
- Uramaki Chef Olio Caldo*
Dessert: tiramisu al te verde o Dessert: tiramisu al te verde o
cheesecake con salsa di mirtilli cheesecake con salsa di mirtilli
caffe caffé
Note: *Uramaki Chef Speciale: roll di riso farcito con gambero in tempura, all'esterno

guarnito con tartare di salmone e di nuovo gambero in tempura.
*Uramaki Chef Olio Caldo: roll di riso farcito con gambero in tempura, all'esterno
fettine di pesce misto scottate.
IN ABBINAMENTO
Birra giapponese Asai o Kirin o Vermentino di Bolgheri Meletti Cavallari 2014

AVVERTENZA: | due menu sono a scelta ed i relativi piatti di portata vengono serviti
e condivisi per gruppi di tre persone. E' pertanto indispensabile indicare al
momento della prenotazione il menu prescelto anche al fine della assegnazione dei
posti atavola in funzione delle scelte effettuate.

Il costo della serata e di €. 45,00 a testa
Per i Soci in regola con la guota 2016 €. 40,00

E’ ammesso un numero massimo di 30 partecipanti.
Prenotazioni entro sabato 16 luglio p.v.

telefonando al 335-1355643 Bruno Martinelli
o tramite e-mail indicando il nome e cognome dei partecipanti

all’indirizzo: br.martinelli@tiscalinet.it

RICORDI DI PORTARE IL COLLARE?
Naviga sul sito www.clubdeibuongustaibergamo.it

La manifestazione e stata possibile grazie agli Sponsors:
F.Ili SANTINI s.r.l. di Azzano S.Paolo
e con il patrocinio di ITALIA A TAVOLA



